
Semaine n° 42 du 13 au 19 octobre 2025

MENU DU JOUR

lundi, 13 octobre 2025 entrée Potage purée de fenouil
plat Paupiette de lapin (FR) 

Jus à la raisinée

Gnocchi à la romaine

Feuilles de laitues étuvées 
dessert Compotée de pommes au yoghourt

mardi, 14 octobre 2025 entrée Bouillon* aux herbes
plat Choucroute garnie (CH)

Filet de porc fumé, lard salé, saucisson 

Saucisson vaudois et

Vienne, pommes de terre nature
dessert Salade de litchi* et kiwi

mercredi, 15 octobre 2025 entrée Velouté de veau à la coriandre
plat Filet de carrelet poché (NL)

Sauce zougoise

Risotto

Rosettes de brocoli
dessert Salade d'orange à l'orientale 

jeudi, 16 octobre 2025 entrée Potage bâloise
plat Boulettes de bœuf (CH)

Sauce tomates aux épices

Semoule de couscous aux petits légumes

dessert Mousse au citron

vendredi, 17 octobre 2025 entrée Crème d’avoine aux fines herbes
plat Cordon bleu de haut de 

cuisse de poulet (CH), jus lié et

Citron, pommes de terre 

Lyonnaise, carottes en dés
dessert Blanc battu aux groseilles

samedi, 18 octobre 2025 entrée Potage purée aux pois jaunes
plat Tortellini* aux trois fromages

Sauce crème

Salade rampon mimosa
dessert Ananas caramélisés

dimanche, 19 octobre 2025 entrée Crème d’oseille
plat Civet de cerf au genièvre (CZ)

Knopfel*

Flan de courge

dessert Compotée de fruits rouges, glace vanille (Artisan glacier)

DÉSIRS PARTICULIERS La Fondation Bois-Gentil vous propose également la possibilité de 

consommer des menus sans lactose et/ou hachés.

Tous nos pains sont fabriqués en Suisse avec des matières premières Suisse.

LABEL FAIT MAISON Tous nos plats répondent au label FAIT MAISON, seuls les composants 

accompagnés d'un astérisque (*) ne sont pas élaborés par nos soins - 

www.labelfaitmaison.ch

MENU DES BÉNÉFICIAIRES


